
BUON LAVORO, CHEF!
Autenticità per la tua creatività.



Dadi e granulari - anche biologici - insaporitori e fondi. 

Ogni nostra ricetta è frutto di una lavorazione attenta, rigorosa, senza additivi né esaltatori di sapidità ed è pensata 
per portare in cucina il gusto autentico della natura. 
Proposte vegan, senza glutine e senza lattosio, accompagnano ogni stile alimentare con naturale semplicità. 

Naturalità e bontà
dal 1929



I migliori prodotti per i professionisti, pensati per supportare e semplificare il lavoro quotidiano 
in cucina. La nostra linea Chef è senza glutine, garantisce un’elevata versatilità ed ha un’ottima 
resa, reale e misurabile. 

La cura artigianale, il rispetto dei processi produttivi e i lunghi tempi di lavorazione, rendono  
i nostri prodotti ideali per ottenere piatti dal gusto autentico, valorizzando le ricette senza mai 
sovrapporsi ai sapori.

Al servizio  
della professionalità  



Dadi Granulari
Veri dadi granulari, si sciolgono all’istante e si amalgamano perfettamente alle preparazioni. 
Un alleato versatile e pratico, per dare naturale pienezza a ogni piatto.

Dadi Granulari Biologici
Tutto il buono dei dadi granulari Bauer, con ingredienti da agricoltura e allevamenti biologici 
certificati. Per chi desidera un gusto delicato e un’attenzione in più all’ambiente.

Dadi in Pasta
La nostra interpretazione più morbida del gusto, senza additivi e conservanti.  
Un classico intramontabile, per i brodi e sapori più tradizionali.

Una gamma completa di prodotti pensati per accompagnare lo chef in ogni preparazione: dai primi piatti  
ai secondi, dalle marinature alle grigliature, dai risotti alle zuppe; senza dimenticare contorni, farciture  
e topping. 
Soluzioni versatili che valorizzano carne, pesce, verdure e funghi, permettendo di costruire un menu 
completo con un unico, affidabile punto di riferimento. Anche Vegan!

Dedicati  
ai professionisti

DADI GRANULARI BIO

DADI GRANULARI VEGETALBRODO



Fondi
Veloci, versatili, dalla cremosità inaspettata. I nostri Fondi possono essere protagonisti, 
delicati alleati, o il finishing perfetto per esaltare ogni creazione. 
 
Insaporitori - Arostina
Pregiate miscele aromatiche con verdure, erbe e spezie capaci di esaltare il sapore dei piatti 
di carne e pesce. Ideali per preparazioni al forno e alla griglia.

Gulasch
Un sapore speciale, speziato, tipico della tradizione mitteleuropea e trentina.  
Pensato per arricchire i migliori Gulasch all’Ungherese, gli spezzatini di carne, anche bianche, 
sughi e ragù.

Dadocrema
Per gli Chef più curiosi e creativi. 
E’ l’unico dado in crema, pratico da dosare, realizzato con purea di verdure, olio extra vergine 
d’oliva ed un pizzico di sale. Al gusto verdure o carne. 
Ideale per preparazioni davvero innovative, anche a crudo!

AROSTINA
FONDI GULASCH

DADOCREMA



SENZA
ADDITIVI  
E AROMI

SENZA
GRASSI

IDROGENATI

SENZA
GLUTAMMATO

MONOSODICO AGGIUNTO



Gusto e benessere  
senza compromessi.
Cura artigianale, rispetto dei processi produttivi, lunghi tempi di lavorazione e ingredienti naturali, 
selezionati e controllati con cura: verdure e piante aromatiche, funghi porcini, pesce e crostacei, 
preziosi estratti vegetali e di carne. Nessun additivo né aromi, neanche quelli naturali, e senza glutine. 

Un’intera linea dedicata al biologico - dadi e granulari BIO - pensata per chi cerca un’alimentazione 
ancora più consapevole e sapori più delicati.

SENZA
GLUTINE

SENZA
LATTOSIO

SENZA 
CONSERVANTI



Non siamo noi a dirlo, ma le numerose verifiche condotte da enti indipendenti. 
Crediamo nel valore delle nostre certificazioni perché sono la vera garanzia  
per il consumatore, elemento di trasparenza, responsabilità e impegno.  
Anche verso l’ambiente. 

La nostra qualità è certificata

SCOPRI DI PIÙ

LEED - Costruire in modo sostenibile
La nostra sede è certificata LEED Italia NC 2009, uno standard che attesta l’ecosostenibilità degli edifici.  
Abbiamo ottenuto il punteggio GOLD: un risultato senza precedenti a livello mondiale! 

UNI EN ISO 9001 - Processi controllati e monitoraggio costante delle prestazioni aziendali 
Il nostro sistema produttivo è certificato dall’ente CSQA secondo lo standard UNI EN ISO 9001. 

PEF - Misurazione certificata dell’impatto ambientale  
È la metodologia europea che valuta e calcola l’impatto ambientale dei prodotti lungo tutto il ciclo di vita.  
In Bauer realizziamo studi PEF su referenze selezionate, verificati da enti indipendenti con dati misurati e comparabili.

PRODOTTI BIOLOGICI - Un impegno dal 1997 
I nostri prodotti BIO sono certificati dall’ente CSQA: solo agricoltura e allevamenti che non utilizzano sostanze chimiche
e OGM, nel rispetto del suolo, delle risorse naturali e del benessere animale.

HALAL - Inclusività e rispetto delle tradizioni
La certificazione Halal garantisce che i nostri ingredienti, processi e impianti rispettino i requisiti etici islamici 
conformemente agli standard Halal internazionali.

IFS - Qualità verificata lungo tutta la filiera
La nostra capacità di produrre alimenti sicuri, tracciabili e conformi ai criteri richiesti dalla grande distribuzione  
è certificata dall’International Food Standard.

FAMILY AUDIT – Impegno per il benessere dei collaboratori  
Siamo certificati Family Audit, uno standard che attesta il nostro impegno nel promuovere il benessere dei nostri 
collaboratori e dell’ambiente in cui lavorano.

QUALITÀ VEGETARIANA - VEGAN e V-LABEL INTERNATIONAL
Al passo con nuovi stili di consumo  
Aderiamo ad un sistema di certificazioni che attesta l’assenza totale di ingredienti di origine animale nelle nostre 
referenze vegane e vegetariane.

BRC - Sicurezza alimentare ai massimi standard
La Certificazione BRC Global Standards impone a noi e alla nostra catena di fornitura elevati standard di qualità  
e sicurezza igienico-sanitaria alimentare.

SENZA GLUTINE - Sicurezza garantita per intolleranti e celiaci
I nostri prodotti sono certificati da CSQA “Senza Glutine”. 
Sono controllati e verificati costantemente per garantire sicurezza ed affidabilità a chi soffre di celiachia o segue 
un’alimentazione gluten free. 

RSPO – Per un olio di palma sostenibile  
Aderendo alla certificazione RSPO, promuoviamo una produzione responsabile dell’olio di palma, che tutela ambiente  
e comunità locali garantendo pratiche rigorose contro la deforestazione, il lavoro iniquo e i danni agli ecosistemi lungo 
tutta la catena del valore.

DTP n0 108 — CERT. n0 44893

IT BIO 021 AGRICOLTURA UE/NON UE

PRODOTTO BIOLOGICO CONTROLLATO E
CERTIFICATO DA:



Sostenibili  
in ogni senso.
Crediamo che fare impresa significhi valutare l’impatto dell’agire sulle comunità, sul territorio  
e sull’ambiente. 

Riduciamo l’impatto ambientale delle nostre attività investendo nell’autoproduzione di energia 
da fonti rinnovabili, nell’innovazione tecnologica degli impianti, nella gestione dell’acqua  
e nella riduzione degli scarti.

Selezioniamo con attenzione fornitori e partner di filiera per garantire sicurezza, trasparenza, 
fiducia e rispetto delle regole.

Realizziamo prodotti con ingredienti selezionati, senza l’uso di additivi e con ricette trasparenti, 
per promuovere modelli alimentari più consapevoli e salutari.

Valorizziamo il ruolo della cucina come strumento di benessere e inclusione, attraverso  
lo sviluppo di prodotti certificati pensati per rispondere anche alle esigenze alimentari più 
specifiche.

Siamo impegnati a costruire un ambiente di lavoro sicuro, inclusivo e rispettoso del benessere 
delle persone.

Sosteniamo iniziative che generano valore per la comunità: collaboriamo con le scuole,  
con le associazioni sportive e giovanili e con gli enti culturali.

È così che diamo forma, ogni giorno, ad un percorso di miglioramento continuo, fatto  
di responsabilità, trasparenza e scelte concrete.

 QUESTA È LA NOSTRA IDEA DI BONTÀ A 360°!



DESIGN PRATICO E FUNZIONALE
Ideale per dispense, cassetti e mensole

BARATTOLO IN ACCIAIO
Lo ricicli all’infinito

COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA 
Preserva gusto ed aroma

La sostenibilità  
anche nei nuovi pack:
Nuovi barattoli in acciaio pensati per unire funzionalità, estetica e sostenibilità.  
Immediatamente riconoscibili e agevolmente maneggiabili, sono perfetti per preservare il gusto, 
la freschezza e il Pianeta.



DADI GRANULARI

CON 19% 
DI VERDURE

CON ESTRATTO  
DI MANZO

CON MERLUZZO  
E CROSTACEI

CON 15%  
DI PORCINI

CON POLLO 
ALIMENTATO SENZA OGM

Il Granulare istantaneo che esalta le tue ricette
Solo materie prime selezionate, lavorate con un metodo esclusivo che ne preserva le qualità: un lento e delicato processo di essiccazione 

a bassa temperatura, seguito dalla granulazione, dà vita a un prodotto dal gusto vero e dalla solubilità immediata. 
Ne basta un pizzico, durante o alla fine della cottura, per ravvivare e accompagnare ogni preparazione in modo naturale e gustoso. 

La resa dei Dadi Granulari Bauer è impareggiabile: ne basta un cucchiaio per litro, per un brodo davvero eccellente.

SENZA
GLUTAMMATO*
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SENZA 
CONSERVANTI

SENZA
GLUTINE

SENZA
ADDITIVI E AROMI

SENZA 
LATTOSIO



TIPOLOGIA
PRODOTTO

CONF.
PESO

CODICE
PRODOTTO

CONTENUTO SHELF
LIFE 

(mesi)

CODICE
EAN

DIM. U.VENDITA
(LxPxA) in mm

DIM. CT
(LxPxA) in mm

Q.TÀ
x CT

Kg
x CT

Nr CT
x 

STRATO

CART
PER 

EPAL

VEGETALBRODO

CARNE 

PORCINI

POLLO

PESCE

800 g 

1,5 Kg

3 Kg

800 g

1,5 Kg 

500 g

500 g

500 g

VEG800BS

VEG1K5

VEG3K0

VEGC800BS

VEGC1K5

BFUN500BS

POL500BS

BPES500BS

Granulare 

Granulare

Granulare

Granulare 

Granulare 

Granulare 

Granulare

Granulare

36

36 

36

36 

36

36

36

36

8006755000120 

8006755301029

8006755240052

8006755000137

8006755900024

8006755000168

8006755000144

8006755000250

99x99x165

125x125x212

200x200x195

99x99x165

125x125x212

99x99x151

99x99x151

99x99x151

319x213x168

550x400x232

625x430x205

319x213x168

550x400x232

319x213x156

319x213x156

319x213x156

6

12

6

6

12

6

6

6

4,8

18

18

4,8

18

3

3

3

10

4

4

10

4

10

10

10

70

16

16

70

16

70

70

70

Qualità vegana

Come nasce il vero Dado Granulare Bauer 

L’alta qualità anche nei nuovi pack
I nuovi barattoli in metallo sono pensati per unire funzionalità, estetica e sostenibilità. Immediatamente riconoscibili  
e agevolmente maneggiabili, sono perfetti per preservare il gusto, la freschezza e il Pianeta.

Il nostro Vegetalbrodo e il Dado Granulare ai Porcini sono vegani al 100%, certificati da un ente 
terzo indipendente (certificato CSQA - DTP107 n.44892) a fronte di uno standard riconosciuto 
dall’Associazione Vegetariana Italiana.

Bauer produce veri dadi granulari, non semplici polveri. Tutto parte da un impasto pregiato di ingredienti selezionati, 
cotto lentamente in forno a basse temperature per ottenere un biscotto compatto, ideale per preservare le proprietà 
organolettiche degli ingredienti. Un dado granulare con solubilità rapida e uniforme, dalla resa impareggiabile  
e perfetto per insaporire qualsiasi piatto. Anche a crudo.

DESIGN PRATICO E FUNZIONALE
Ideale per dispense, cassetti e mensole

BARATTOLO IN ACCIAIO
Lo ricicli all’infinito

COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA 
Preserva gusto ed aroma

NUOVI
FORMATI

VEGETALBRODO, GRANULARE CARNE, GRANULARE PORCINI, GRANULARE POLLO, GRANULARE PESCE 



SENZA
ADDITIVI E AROMI

SENZA
GLUTINE

SENZA
LATTOSIO

Tutto il buono dei Dadi Granulari Bauer, Bio
Fin dal 1997 abbiamo scelto di credere nel biologico, in colture e allevamenti che non utilizzano sostanze chimiche né OGM

promuovendo il rispetto del suolo, delle risorse naturali e del benessere animale. 

Una scelta che oggi incontra stili di vita sempre più attenti all’alimentazione e all’origine delle materie prime. 

Tutto il buono dei Dadi Granulari Bauer e la stessa resa ineguagliabile, con un tocco in più.

DADI GRANULARI BIO

CON CARNE  
DI MANZO

CON 26%  
DI VERDURE



TIPOLOGIA
PRODOTTO

CONF.
PESO

CODICE
PRODOTTO

CONTENUTO SHELF
LIFE 

(mesi)

CODICE
EAN

DIM. U.VENDITA
(LxPxA) in mm

DIM. CT
(LxPxA) in mm

Q.TÀ
x CT

Kg
x CT

Nr CT
x 

STRATO

CART
PER 

EPAL

VEGETALE BIO

CARNE BIO

700g

700g

BIO700BS
BCAR700BS 

Granulare 
Granulare

24
36

8006755000182
8006755000267

99x99x165
99x99x165

319x213x168
319x213x168

6
6

4,2
6

10
10

70
70

DESIGN PRATICO E FUNZIONALE
Ideale per dispense, cassetti e mensole

BARATTOLO IN ACCIAIO
Lo ricicli all’infinito

COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA 
Preserva gusto ed aroma

GRANULARE VEGETALE BIO, GRANULARE CARNE BIO

Qualità vegana 

L’alta qualità anche nei nuovi pack
I nuovi barattoli in metallo sono pensati per unire funzionalità, estetica e sostenibilità. Immediatamente 
riconoscibili e agevolmente maneggiabili, sono perfetti per preservare il gusto, la freschezza e il Pianeta.

Il nostro Dado Granulare Vegetale BIO è vegano al 100%, certificato da un ente terzo 
indipendente (certificato CSQA - DTP107 n.44892) a fronte di uno standard riconosciuto 
dall’Associazione Vegetariana Italiana.

La nostra scelta Bio 
I prodotti della Linea BIO Bauer sono certificati dall’ente CSQA secondo gli standard 
previsti dalla normativa europea. Una garanzia di conformità e trasparenza che offre 
sicurezza anche in contesti con esigenze specifiche, come mense e servizi  
di ristorazione collettiva, dove sono richiesti prodotti dalle caratteristiche precise
e affidabili.



CERTIFICATO  
QUALITÀ VEGETARIANA

DADI IN PASTA

La forma più morbida del Sapore
Tutto il buono di casa Bauer in un formato intramontabile, per accompagnare ogni preparazione con naturale delicatezza.

Un alleato quotidiano, pensato per i brodi più tradizionali ma anche per aggiungere un tocco di gusto ai piatti di ogni giorno.
Solo ingredienti autentici e cura artigianale per una resa eccellente:
ne basta un cucchiaio per litro, per un brodo dal sapore impeccabile.

CON OLIO EVO

CON ESTRATTO  
DI MANZO
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SENZA
GLUTAMMATO*

SENZA 
CONSERVANTI

SENZA
GLUTINE

SENZA
ADDITIVI E AROMI

SENZA 
LATTOSIO



TIPOLOGIA
PRODOTTO

CONF.
PESO

CODICE
PRODOTTO

CONTENUTO SHELF
LIFE 

(mesi)

CODICE
EAN

DIM. U.VENDITA
(LxPxA) in mm

DIM. CT
(LxPxA) in mm

Q.TÀ
x CT

Kg
x CT

Nr CT
x 

STRATO

CART
PER 

EPAL

VEGETALE

CARNE

1 kg

1 kg

PASVS1K0BS

PASCS1K0BS 

Pasta 

Pasta

24

24

8006755000229

8006755000236

99x99x165

99x99x165

319x213x168

319x213x168

6

6

6

6

10

10

70

70

DADO IN PASTA VEGETALE , DADO IN PASTA CARNE 

DESIGN PRATICO E FUNZIONALE
Ideale per dispense, cassetti e mensole

BARATTOLO IN ACCIAIO
Lo ricicli all’infinito

COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA 
Preserva gusto ed aroma

Qualità vegana 
Il nostro Dado in Pasta Vegetale è vegano al 100%, 
certificato da un ente terzo indipendente (certificato 
CSQA - DTP107 n.44892) a fronte di uno standard 
riconosciuto dall’Associazione Vegetariana Italiana.

L’alta qualità anche nei nuovi pack
I nuovi barattoli in metallo sono pensati per unire funzionalità, estetica e sostenibilità. Immediatamente 
riconoscibili e agevolmente maneggiabili, sono perfetti per preservare il gusto, la freschezza e il Pianeta.



NUOVI FONDI BAUER CHEF
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FONDO BRUNO:
IL PIU’ AROMATICO

con note al rosmarino

FONDO CROSTACEI: 
 CON 13,8% DI ESTRATTO DI ARAGOSTA

e fresche note di limone

FONDO PORCINI:
CON 12% DI PORCINI

per un sapore più intenso

NUOVE
RICETTE
Più gustose 
 e cremose 

Il finishing perfetto che rispetta le tue ricette
Fondo Bruno, Fondo ai Funghi Porcini, Fondo ai Crostacei: tre ricette rinnovate che valorizzano i tuoi piatti come  

solo ingredienti d’eccellenza sanno fare, perché nascono dall’amore per le cose fatte bene. Non contengono additivi  
e aromi né conservanti, solo materie prime selezionate lavorate con cura artigianale. Come da tradizione Bauer.

 Pratici, veloci e versatili, i Fondi Bauer possono essere protagonisti o discreti alleati nella tua cucina, per ottenere  
la cremosità e il gusto che cerchi. 

SENZA 
CONSERVANTI

SENZA
GLUTINE

SENZA
ADDITIVI E AROMI

SENZA
GLUTAMMATO*



TIPOLOGIA
PRODOTTO

CONF.
PESO

CODICE
PRODOTTO

CONTENUTO SHELF
LIFE 

(mesi)

CODICE
EAN

DIM. U.VENDITA
(LxPxA) in mm

DIM. CT
(LxPxA) in mm

Q.TÀ
x CT

Kg
x CT

Nr CT
x 

STRATO

CART
PER 

EPAL

BRUNO

CROSTACEI

FUNGHI

500g 

500g

500g

FBRU500BS

FCRO500BS

FPOR500BS

Miscela 

Miscela 

Miscela

20

20

20

8006755000083 

8006755000106

8006755000090

99x99x145

99x99x145

99x99x145

319x216x156

319x216x156

319x216x156

6

6

6

3

3

3

10

10

10

70

70

70

Due gesti, cinque minuti
SCIOGLIERE IL PRODOTTO IN ACQUA FREDDA

PORTARE A BOLLORE MESCOLANDO CONTINUAMENTE 
A FUOCO MODERATO

PRONTO IN 5 MINUTI. PER UN FONDO PIU’ DENSO, 
PROLUNGARE LA COTTURA

L’alta qualità anche nei nuovi pack
I nuovi barattoli in acciaio sono pensati per unire funzionalità, estetica e sostenibilità. Immediatamente 
riconoscibili e agevolmente maneggiabili, sono perfetti per preservare il gusto, la freschezza e il Pianeta.

DESIGN PRATICO E FUNZIONALE
Ideale per dispense, cassetti e mensole

BARATTOLO IN ACCIAIO
Lo ricicli all’infinito

COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA 
Preserva gusto ed aroma

NUOVO
FORMATO

500g

FONDO BRUNO, FONDO AI CROSTACEI, FONDO AI FUNGHI PORCINI
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GULASCH ALL’UNGHERESE

PREPARATO PER GULASCH ALL’UNGHERESE E SPEZZATINI DI CARNE

RICETTA 
SPEZIATA

Sapore senza tempo per cucine senza confini 
Un sapore speciale, speziato, che dalla Mitteleuropa è arrivato in Trentino diventandone uno dei piatti tipici, e che oggi è patrimonio  

di tutte le cucine.  Un preparato ricco di spezie e verdure che dà vita al classico gulasch e agli spezzatini di manzo, ma che dà un tocco 

creativo anche a tante altre ricette, dalle carni bianche al tofu, fino al sugo di pomodoro e al ragù.

SENZA 
CONSERVANTI

SENZA
ADDITIVI E AROMI

SENZA
GLUTAMMATO*

SENZA
GLUTINE

SENZA
LATTOSIO



TIPOLOGIA
PRODOTTO

CONF.
PESO

CODICE
PRODOTTO

CONTENUTO SHELF
LIFE 

(mesi)

CODICE
EAN

DIM. U.VENDITA
(LxPxA) in mm

DIM. CT
(LxPxA) in mm

Q.TÀ
x CT

Kg
x CT

Nr CT
x 

STRATO

CART
PER 

EPAL

GULASCH 500g GUL500BS Miscela 15 8006755000113 99x99x145 319x216x156 6 3 10 70

L’alta qualità anche nei nuovi pack

Il tempo come ingrediente

I nuovi barattoli in acciaio sono pensati per unire funzionalità, estetica e sostenibilità. Immediatamente 
riconoscibili e agevolmente maneggiabili, sono perfetti per preservare il gusto, la freschezza e il Pianeta.

Per preparare il nostro Gulasch servono tre giorni interi, perché il tempo è un ingrediente fondamentale. Cura 
artigianale, lavorazione attenta, rispetto della lentezza: nulla è lasciato al caso. 
Tutto comincia con un soffritto paziente di cipolle, lasciate idratare lentamente nel vino bianco del Trentino, fino 
a raggiungere la giusta morbidezza e profondità aromatica.
Solo dopo, aggiungiamo il doppio concentrato di pomodoro, le spezie, le verdure accuratamente selezionate e il 
prezioso estratto di brodo vegetale. Perché ogni elemento possa trovare il proprio equilibrio.

Qualità vegana
Lo sapevi? Il nostro Gulasch è vegano al 100%, certificato da un ente terzo indipendente a fronte di uno standard 
riconosciuto dall’Associazione Vegetariana Italiana. L’ingrediente ideale per preparare spezzatini plant based e 
ricette con seitan e tofu.

DESIGN PRATICO E FUNZIONALE
Ideale per dispense, cassetti e mensole

BARATTOLO IN ACCIAIO
Lo ricicli all’infinito

COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA 
Preserva gusto ed aroma

NUOVO
FORMATO

500g

GULASCH ALL’UNGHERESE
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Gli ingredienti segreti dei professionisti
Due preparati aromatici pensati per esaltare ogni ricetta con equilibrio e naturalezza. 

Un mix perfetto di verdure, erbe e spezie, insieme a un pizzico del nostro Granulare Vegetale,

garantisce una versatilità unica e un’ottima resa.

Ideali per preparazioni alla griglia e al forno, lasciano spazio alla creatività di ogni Chef.

AROSTINA

INSAPORITORE PER CARNI E PATATE

con 18 verdure, erbe e spezie

INSAPORITORE PER PESCE E FUNGHI 

con aglio e prezzemolo

IDEALI 
PER FORNO  
E GRIGLIA

SENZA
GLUTAMMATO*

SENZA 
CONSERVANTI

SENZA
GLUTINE

SENZA
ADDITIVI E AROMI

SENZA 
LATTOSIO



TIPOLOGIA
PRODOTTO

CONF.
PESO

CODICE
PRODOTTO

CONTENUTO SHELF
LIFE 

(mesi)

CODICE
EAN

DIM. U.VENDITA
(LxPxA) in mm

DIM. CT
(LxPxA) in mm

Q.TÀ
x CT

Kg
x CT

Nr CT
x 

STRATO

CART
PER 

EPAL

CARNE

PESCE

500 g

3 Kg

500 g

ARO500BS

ARO3K0

BAC500BS 

Miscela 

Miscela

Miscela

36

36

36

8006755000175

8006755009031

8006755000199

99x99x151

200x200x195

99x99x151

319x213x156

625x430x205

319x213x156

6

6

6

3

18

3

10

4

10

70

16

70

AROSTINA CARNE, AROSTINA PESCE

DESIGN PRATICO E FUNZIONALE
Ideale per dispense, cassetti e mensole

BARATTOLO IN ACCIAIO
Lo ricicli all’infinito

COPERCHIO SALVA FRESCHEZZA 
Preserva gusto ed aroma

Qualità vegana 

L’alta qualità anche nei nuovi pack
I nuovi barattoli in metallo sono pensati per unire funzionalità, estetica e sostenibilità. Immediatamente 
riconoscibili e agevolmente maneggiabili, sono perfetti per preservare il gusto, la freschezza e il Pianeta.

Le nostra Arostina è vegana al 100%, certificata 
da un ente terzo indipendente (certificato CSQA 
- DTP107 n.44892) a fronte di uno standard 
riconosciuto dall’Associazione Vegetariana Italiana.

NUOVO
FORMATO

500g
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